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1. Préchauffez votre four a 175°C (thermostat 5/6).

2. Meélangez au fouet les 4 oeufs et le sucre.
3. Incorporez I'extrait de vanille, la muscade, la cannelle et I’huile.

Mélangez le tout au fouet. Ajoutez la farine et la levure. Fouettez
jusqu’a obtention d’une pate lisse.

Ajoutez les carottes rapées et les noix concassées. Mélangez au
fouet doucement jusqu’a ce que la pate soit homogéene.

6. Huilez et farinez légerement le moule (voire les deux moules car
la dose le permet) et versez la préparation.

Enfournez 30 a 40 minutes selon votre four a 175°C (thermostat
5/6). Piquez pour vérifier que le gateau soit cuit.
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